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FOURNISSEURS

Demander un devis et les fiches
techniques
Avant la première commande et lors d’un changement de référence.

La méthode, avant le modèle
1. Envoyez les mêmes quantités et caractéristiques à trois fournisseurs.

2. Demandez un prix livré et les conditions d’accès professionnel éventuelles.

3. Pour les matières, demandez composition, allergènes, conditionnement et conservation.

4. Pour les emballages et équipements, vérifiez l’adéquation à l’usage prévu et demandez
les justificatifs pertinents.

Votre exercice
Envoyez d’abord une demande pour un lot test. Vérifiez la taille des boîtes avec le produit
réel avant d’en commander une grande quantité.

Comment personnaliser
Sur le site, ouvrez ce modèle et remplacez les champs. Modifiez ensuite le texte pour votre
activité. Retirez les notes internes avant envoi. Les registres sanitaires restent à adapter au
procédé et à compléter lors des opérations réelles.

Ce document est une trame pédagogique : il ne constitue ni une démarche déposée, ni une autorisation, ni un
contrat juridiquement validé.
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VOTRE DOCUMENT DE TRAVAIL

Demander un devis et les fiches
techniques
Objet : Demande de devis et documentation - ateliers [activite]

Bonjour,

Je prépare des ateliers de pâtisserie à [ville] et souhaite comparer des fournitures pour
[places] participants par séance, à raison de [frequence].

Besoin : [liste achats]
Caractéristiques indispensables : [caracteristiques]
Livraison souhaitée à : [lieu]
Date nécessaire : [date]

Merci de préciser : références proposées, conditionnements, minimums de commande, prix
HT et TTC, frais de livraison, délais, disponibilité et conditions en cas de produit manquant
ou endommagé.

Selon les produits proposés, merci de joindre les documents pertinents :
- matières : composition, allergènes, conservation et identification des lots ;
- emballages : aptitude au contact alimentaire et conditions d’utilisation prévues ;
- tabliers : composition, tailles, entretien et conditions de personnalisation ;
- matériel : dimensions, capacité, notice, entretien et garantie applicable.

Merci de ne pas substituer une référence sans mon accord préalable : un changement peut
affecter la recette et l’information allergènes.

[nom] · [activite] · [contact]
Identifiant professionnel si demandé et disponible : [identifiant pro]
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AVANT UTILISATION

Relire, vérifier, conserver.
• Les offres portent sur un besoin identique.

• Le prix livré est comparé.

• Les substitutions sont encadrées.

Mes points à finaliser

Champ / décision Information confirmée ou vérification à faire

Action Responsable Échéance Preuve

Sources et documents à obtenir
Le répertoire commenté du site indique où trouver les formulaires officiels, guides
d’hygiène, coordonnées, informations de prospection et sites fournisseurs. Utilisez la
version actuelle correspondant à votre activité.

https://atelier-luigi-formation.lululuilu.chatgpt.site/formation/kit#sources

Ne saisissez pas de résultats de contrôle fictifs dans un registre destiné à votre activité. Les exemples
commerciaux ne garantissent pas un nombre de clients.


